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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskeforhold med sæbe og
engangsaftørring, temperaturkontrol i køleskabe og fryser i
køkken og på lager. Kontrolleret opbevaring, tildækning af
fødevarer med og uden kølekrav i køkken og på lager. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for varemebehandling
af medister, herunder temperaturkontrol med
indstikstermometer. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Lagerlokale
og vareindlevering.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning fra
september 2019 og frem til dags dato. Kontrolleret udstyr til
overvågning af kritiske kontrolpunkter, herunder
indstikstermometer til måling af kernetemperaturer. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret dressinger, ost, mælk
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og smør for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” ikke er overskredet. Generelt vejledt om
reglerne for anvendelse af fødevarer med overskredet "bedst før" dato.


