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50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer, temperaturer for fersk fisk, opbevaring af
ikke-kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning, samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med bordoverflader, køleenheder, hylder, gasblus, friture,
emhætter og opvaskemaskine, lager i kælder med
kummefrysere, samt diskområde med bordoverflader,
køleenheder og isterningemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer, opvarmning,
nedkøling, indfrysning af fisk, samt måling af pH i sushi ris fra
januar 2019 til dags dato.
Virksomheden har frekvens hver 14. dag.
Virksomheden har fremvist pH strimler til måling af pH i sushi
ris.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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risikoanalyse for kritiske kontrolpunkter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.


