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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på køl og frost samt håndtering i
forbindelse med buffetservering af mad fra hovedkøkken. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkkenlokale, herunder udstyr og inventar. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige risikoanalyse og egenkontrolprogram samt set
dokumentation for opbevaring og
varmebehandling/genopvarmning for perioden januar til
november 2019. OK (alt mad produceres i hovedkøkken).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent 60-90 % er overholdt.
Regnskab føres- og opbevares i hovedkøkken.


