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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølemøbler med mejeriprodukter,
fersk fisk og kødprodukter. Kontrolleret procedure for
varmebehandling, nedkøling, genopvarmning samt
varmholdelse af grønlangkål, medarbejder har redegjort herfor.
Kontrolleret at virksomheden har et indstikstermometer til
måling af kernetemperatur. Kontrolleret procedure for
modtagelse af hakket oksekød samt styrring af holdbarhed,
således kødet anvendes indenfor 24 timer som det fremgår af
pakningen. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleet vedligehold af køkken og
opvaskeafdeling. Vejledt om metode til behandling af kantlister
og karme i køkken som fremstår med afskal af maling samt
metode til generel vedligehold af huggeblok. Virksomheden
oplyser, at gulv og vægge i kælderen males i januar 2020 og at
der er bestilt nye lister til kølemøbler i køkken. Ok. Kontrolleret
skadedyrssikring af 2 ydredøre i kælder samt yderdør i
opvaskeafdleing. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling,
nedkøling og varmholdelse i perioden for juli 2019 til november
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2019.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhedsdokumentation på limousinemørbrad, hakket oksekød af
limousine og på vestjyske specialiteter som anprises i menukortet, herunder diverse pølser og skinker. Ingen
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at virksomhedens anprisninger i menukort stemmer overens med
virksomhedens vareudvalg, herunder anprisning af: Wienerschnitzel af dansk kalvekød, Pariserbøf af
limousinekød og Limousine medaljon. Ingen anmærkninger.


