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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomheden har redegjort for
varmebehandling til minimum 75 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgs- og produktionsområde
med frituremaskine, stegeplade, bordoverflader, salatbar samt
emfang. Virksomheden har redegjort for daglige gode
arbejdsgange for renholdelse af udstyr og lokaler, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur og varmebehandling
fra uge 41 til dags dato. Konkret vejledt om mulige
løsningsforslag til udpensling af dokumentationsskemaer til
varemodtagelse og varmbehandling, sådan at det fremgår
hvilken temperatur virksomheden har vinget af er blevet
overholdt.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
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Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: hvide engangsbakker til take-away.


