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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret produktion,
herunder hygiejnisk flow og adskillelse samt procedurer for
undgåelse af krydskontaminering, ren og passende
arbejdsbeklædning, opbevaringstemperaturer samt faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse er kontrolleret i alle
afdelinger i produktionskøkkenet, lokaler og udstyr samt
inventar herunder tidspunkt og metode for rengøring samt
desinfektion. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Gulvbelægning i
produktionskøkkenet. Følgende er konstateret:
Gulvbelægningen i det varme område, opvask og ved døre er
meget slidt og der trænger vand ned under gulvbelægning.
Stolpe ved kipsteger er defekt, maling skaller. Flere gummilister
i køleanordninger er slidte. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om at inventar og overflader
altid skal fremstå rene og velvedligeholdte.
Kontrolleret vedligeholdelse af produktbærende overflader og
udstyr samt procedurer for gennemgang af vedligeholdelse og
plan herfor. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Set flowdiagram og risikovurderinger af de
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enkelte procestrin i virksomheden samt dokumentation for udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra forrige kontrolbesøg til d.d., uden anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er
faguddannet.


