
Hørkram

 

Kantinen

Centervej 1

4180  Sorø

85500716

0
27-11-2019 1
09-11-2017

1
22-06-2017

1
20-11-2015

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
1  
 
 
 

X X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:Håndvaskeforhold i køkken og placering af
personaletoiletter.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: procedurer for
opvarmning og nedkøling, herunder brug af blæstkøl, brug af
fungerende termometer, hygiejne under produktion af
flødekartofler og opsætning af pålægsfade, hygiejne under
opbevaring i kølerum, opbevaringstemperatur i køle-/frostrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken
med udstyr, lager samt opvask.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: lager, køle-/frostrum, køkken og opvaskelokale. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret vedligeholdelse af udstyr, herunder at
indstikstermometer kalibreres en gang årligt - Ingen
anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens plan til styring af vedligehold.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse og opvarmning/nedkøling for perioden
1.1.2019 til d.d.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret brug af tilsætningsstoffer, virksomheden oplyser at man ikke benytter
sådanne, visuel kontrol af krydderiskuffe og lager - Ingen anmærkninger


