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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret produktion,
herunder hygiejnisk flow og adskillelse samt procedurer for
undgåelse af krydskontaminering, ren og passende
arbejdsbeklædning, opbevaringstemperaturer samt faciliteter
til hygiejnisk vask og tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse er kontrolleret i
produktionsområdet samt opvaskeafdeling, lokaler og udstyr
samt inventar. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler og udstyr samt procedurer for gennemgang af
vedligeholdelse og plan herfor. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
virksomhedens egenkontrol, herunder varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning, nedkøling, pH-målinger
af ris og indfrysning af fersk fisk, der anvendes rå, ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Virksomheden kan ved skiltning
informere virksomhedens kunder om, at information om evt.
allergener i virksomhedens fødevarer kan oplyses ved
henvendelse til personalet. Ingen anmærkninger.


