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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: procedure for anvendelse af spireskab.
Opbevaringstemperaturer og adskillelse på køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr
Følgende er konstateret: Gulv i køkken og kolonialrum. Der ses
belægninger op mod vægge og omkring bordben m.m
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Konkret vejledt om at overflader skal kunne
holdes rene og overflader skal være af materiale som ikke er
absorberbart.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, opvarmning/varmebehandling, nedkøling
og opbevaring på køl og frost for perioden juni-november 2019
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


