
Scandlines køkken på land

 

 

Færgestationsvej 5

4970  Rødby

18424649

0
28-11-2019 1
18-10-2017

1
20-03-2017

1
18-06-2015

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
1  
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske
faciliteter i kold og varmt køkken, personaletoilet, håndteringen
af buffet med lange ta´bestik, opbevaringstemperatur i alle
køle og frost BOX, fødevareadskillelse og opbevaring i køle Box
og på lager, hygiejnisk arbejdsbeklædning. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af inventar og
udstyr i kold og varmt køkken, opvask, lager, køle og frost Box,
personaletoilet. ingen anmærkninger
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i kold og varmt køkken. ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
elektronisk dokumentation fra 1 oktober 2019 til d.d. på
varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køle og frost BOX,
varmbehandling, nedkøling. Del element at risikoanalysen for
tilsætningsstoffer. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret og gennemgået varelager
og konstateret, at virksomheden ikke anvender
tilsætningsstoffer. ingen anmærkninger.


