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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskeforhold med sæbe og
engangsaftørring, temperaturkontrol og adskillelse i frysere og
køleskab. Kontrolleret procedure for afhentning og indfrysning
af kød. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af frysere og køleskab samt bord
og gulvareal rundt ved frysere/køleskab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Butikslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur samt indfrysning af
kød. Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for udført
egenkontrol for varemodtagelse og opbevaringstemperatur fra
august 2019 og frem til dags dato. Kontrolleret termometer
som anvendes til overvågning af kritiske kontrolpunkter
(CCPér). Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Generelt vejledt om reglerne for at være
registreret til 1/3 dels salg af animalske fødevare hvis denne
aktivitet ønskes.
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Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk mærkning af okse/kalvekød. Følgende fødevarer er
kontrolleret uden anmærkninger: Tværreb og højrebsfilet.


