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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedure for
brygning. OK
Kontrolleret opbevaring af råvarer. OK
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
overflader i tilvirkningsområde. OK
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
skriftlige egenkontrolprocedurer for varemodtagelse og
opbevaring af ikke-kølekrævende fødevarer. OK
Kontrolleret virksomhedens sporbarhedssystem. OK
Emballage m.v.: Kontrolleret at emballage der kommer i
kontakt med fødevarer er egnet hertil. OK
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering, personlig
hygiejne, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på
menukortet og registrering fx ved import og samhandel,
økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.


