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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevarer på køl og frost.-ok. Temperaturer i
køleenheder kontrolleret.-ok. Gennemgået håndtering og
indkøb af fødevarer.-ok. Kontrolleret håndvaske for sæbe og
papir.-ok.

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende
lokaler/udstyr:Kølerum, inventar og vaske.-
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, opvask, lagerrum, buffetområde og inventar.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens skriftlige egenkontrolprogram
Varemodtagelse, opbevaring, opvarmning, nedkøling, 3-timers
regel, revision og sporbarhed.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse ; varemodtagese, opbevaring,
opvarmning og nedkøling samt udbringning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Vejledt om regler for kontrol m.m
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre. Sortiment kontrolleret.-ok.
Det er et køkken med varmt og koldt samt ud af huset.


