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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, skadedyrssikring,
sporbarhed, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring. Opbevaring og håndtering af kød på frost herunder
temperaturmålinger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Separat
lokale herunder fryser til opbevaring af kød, produktbærende
bord til afsætning samt vægge og gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Separat
lokale med fryser, herunder indgangsdør til lokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse er under udarbejdelse.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse er under udarbejdelse.
Mærkning og information: Stikprøvevist kontrolleret dansk
mærkning uden anmærkninger. Virksomheden får slagtet egne
dyr på godkendt slagteri. Slagteriet står for mærkning af kødet.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


