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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
opbevaring og hygiejnisk adskillelse af fødevarer, generelle
procedurer for håndtering og behandling af fødevarer samt at
virksomheden har tilstrækkelige håndvaske med sæbe og
papirhåndklæder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring og vedligeholdelse af gulve, vægge,
borde, maskiner, inventar i lofter lokaler hvor der opbevares og
håndteres fødevarer. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
sidste besøg til d.d.
Mærkning og information: Gennemgået procedurer for
sporbarhed på oksekød uden anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret obligatorisk
mærkning af okse/kalvekød på udvalgte kødudskæringer. Ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Generelt vejledt om fremskaffelse af datablade
på FKM til bl.a. frikadeller og fiskefilet.


