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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleinventar, adskillelse af
fødevaregrupper i køleinventar samt under produktion.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
under produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Der er enkelte steder med afskallende
maling over emhætten samt ved ventillation på væggen ved
siden af. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse samt dokumentation for
opbevaring, varemodtagelse, opvarmning og nedkøling for
perioden august til september 2019. Dokumentation for
nedkøling afviger fra den fastsatte frekvens. Det oplyses, at der
kun sjældent nedkøles. Vejledt om eventuel ændring af
frekvens for dokumentation. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At kravene til brug af det økologiske
spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er overholdt. Der er fremvist kvartalsvis opgørelse fra hovedkontoret.


