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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur i køl-ok. Kontrolleret anvendelse af
hygiejniske faciliteter ved håndvask i køkken -ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring i køkken -ok
Virksomhedens egenkontrol: Det indskærpes, at virksomheden
skal fastlægge og gennemføre effektive
overvågningsprocedurer på kritiske kontrolpunkter. Det
indskærpes at virksomheden må udarbejde en risikoanalyse for
virksomhedens aktiviteter og at den opbevares i virksomheden,
samt at der på baggrund af risikoanalyse er et
egenkontrolprogram med CCP, herunder frekvens for kontrol og
dokumentation.
Følgende er konstateret: Der er ikke et egenkontrolprogram og
der er ikke risikoanalyse for virksomhedens aktiviteter i
virksomheden. Der er ikke udpeget relevante kritiske
kontrolpunkter. Virksomheden havde følgende bemærkninger:
Der er sket en udskiftning i køkkenpersonalet og fremover vil
de igen få styr på det.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.


