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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for varemodtagelse herunder
evt. temperaturkontrol og transport. Vejledt konkret om 3-5
temperatur stikprøve kontrol ved hver varelevering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, lager herunder gulve, vægge, lofter, køl/frys,
fødevarekontakt overflader.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis dokumentation på følgende CCP; Temperatur
kontrol af køl og frys, opvarmning/nedkølning af
fødevareprodukter, udført rengøring, med følgende frekvens;
ugentlig. For perioden 01.01.2018-d.d.-OK Vejledt konkret om
CCP på varemodtagelse fra d.d.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) herunder
varemodtagelse. Virksomheden oplyser at de ikke var klar over
at der skulle laves skriftlig kontrol på varemodtagelse når
varerne selv hjembringes.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i
fødevarehygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
sygdomme.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


