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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Mundtligt gennemgået
procedurer for 3 timers opbevaring uden anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af emfang, køleindretninger,
produktionsborde samt inventar. KOnkret vejledt om at fjerne
alt transportplast fra nyt inventar så rengøring er mulig.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tag, emfang samt køleindretninger.
Virksomheden oplyser at loft forventes færdigt inden 1. august
2019 ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens udebeværtning modtager alt
mad fra køkkenet hvor der er kontrolleret for
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, opvarmning og
nedkøling. Konkret vejledt om dokumentation af varmholdelse
hvis der varmeholdes 3 timer eller mere.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger:
Virksomheden har synlig information om, at personalet kan
oplyse om allergene ingredienser.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret CVR-nummer uden
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