
Jersild Vinhandel ApS

 

 

Amager Strandvej 140B

2300  København S

39607433

28-06-2019 1

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgang af muligheder
for salg af færdigpakkede produkter som kan serveres til
kunder i.f.m vinsmagning og almindeligt salg af et glas vin.
Sortiment omfatter nødder, oliven, brød og pålæg færdigskåret
og selvudskåret skiver af f.eks pølser/ost. Gennemgået
opbevaring af disse produkter som skal være på køl.
Gennemgået krav til opvaskemaskiner og krav til desinfektion
af redskaber.
Opvaskemaskinens slutskyl bør være +80 grader. Vejledt om
kogende vand og klorvand som alternativer.
Virksomheden ønsker at servere enkelte produkter som der
ikke er hygiejniske problemer med. Det vil sige ingen
opvarmning eller nedkøling kun anretning.
Hygiejne: Rengøring: Procedure for rengøring af redskaber
-knive+skærebræt+ vandrette overflader.-ok. Desinfektion
gennemgået.-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler og inventar kontrolleret.-ok.
Vejledt om opsætning af ekstra dør mellem toilet samt en
fjerder på toiletdøren så den lukker af sig selv.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: skabelon fra fvst.dk anvendes for
varemodtagelse og temperaturopbevaring.
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Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder HACCP-plan. Blanket nr 2
gennemgået.-ok. Blanket nr 1 skal ligeledes bruges.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Vejledt om regler for ophængning.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre. Gennemgået mindre
udvidelse af sortiment.-ok. Branche ændres hvis nødvendigt.


