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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse og opbevaring af fødevarer i
salgs/produktions område og på lager. Målt opbevarings
temperatur i kølefaciliteter til letfordærvelige fødevarer og på
fersk fisk til sushi. Faciliteter til hygiejnisk håndvask og tørring,
herunder koldt og varmt vand, sæbe og papir,- samt procedure
på håndtering/skiftning ag handsker.
Gennemgået 3 timers opbevaring af fødevarer - ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
produktions område med inventar og udstyr, salgs/produktions
område med inventar og udstyr og lager faciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktions område med inventar og udstyr,
salgs/produktions område med inventar og udstyr samt lager.
Ingen anmærkninger. Set vedligeholdelses plan for lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation på varemodtagelse,
opbevarings temperatur, opvarmning, nedkøling og ph måling.
Kontrolleret virksomhedens ph strips og indstiks termometer.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel. Anprisning og anvendelse af hjemmelavet rugbrød og hjemmerørt
remoulade. Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: fersk laks, - Ingen anmærkninger.


