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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i kølerum,
kølemontrerne, faciliteter til håndvask i pizzaområdet, korrekt
opbevaring af fødevarer fri fra gulv. Konkret vejledt om
etablering af et håndvask i køkken, da virksomheden har en
produktionsvask, som bliver også brugt tidsmæssig til
skyllevask. Virksomheden har en håndvask i pizzaområdet, men
det er Fødesvarestyrelsens vurdering, at der er for lang afstand
at vaske hænder, som er fra køkken til pizzaområdet. Konkret
vejledt om at ikke opbevare fødevarer i dåser efter åbning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
puizzaområde, køkken, kølerum
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: overflader i køkken, pizzaområde samt skadedyrsikring
af bagdøren. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
dokumentation for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning
og nedkøling fra 1 august 2019 til og med d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter samt
CVR-nummer.


