Kontrolrapport

Virksomhed Slagter Jens

v/lens Peter Bjerrum

Adresse Godthabsvej 86
Postnr/By 2000 Frederiksberg
CVR-nr. 17414895
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Denne kontrol, dato

03-09-2019

Tidligere kontrol
Dato 15.03-2019

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

-

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

bato 01-03-2018

Dato 07-02-2017

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: Gennemgaet mundtlig procedure for

produktionen af rullepglse herunder opskzering af slag,

konservering, varmebehandling, nedkgling og fastsaettelse af

holdbarhed af det feerdige produkt. Kontrolleret adskillelse af

ravarer under produktion samt opbevaring feerdigvarer i

keoleboks og kglemontre, faciliteter til hygiejnisk handvask og

t@rring, Virksomheden oplyser der bruges forskellige

rdesinfektionsmidler herunder desinfektionsmiddel godkendt af

Fedevarestyrelsen.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler: Salgsomrade

og kokken herunder gulv, veegge, bordoverflader, hylder,

keleboks og kslemontre. Gennemgaet procedure for renggring

af paleegsmaskine, ok. Drgftet dosering af renggringsmidler,

vejledt konkret om at fglge brugsanvisningen fra producenten.

Folgende er konstateret: Under produktionsbord i kgkken ses

indtgrret snavs samt at et mindre omrade ved fordamper i

kaleboks fremstar stgvet. Forholdet vurderes under de

foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig

overtraedelse. Vejledt generelt om reglerne for renggring.

Vejledt konkret om at gge renggringsfrekvens.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

lokaler: salgsomrade og kgkken med inventar. Ingen anmeaerkninger. Vejledt konkret om vedligeholdelse af

skaereplanker.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Risikoanalyse, set skriftlig tiltag mod

efterkontaminering med listeria i rullepglse. Vejledt konkret om at tilpasse opbevaringstemperaturen i

egenkontrolsprogrammet.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af
kontrolrapport.

Udleveret faktaark om listeria.
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