
Meyers Lyngby

 

 

Lyngby Hovedgade 49

2800  Kongens Lyngby

34893004

13-12-2019 1
04-11-2019

2Virksomhedens egenkontrol
18-07-2019

1
29-01-2019

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i kølerum, adskillelse af fødevarer under produktion
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af loftplader,
produktionsoverflader og gulv i produktionsområde samt
renholdelse af kølerum, produktionsoverflader og køleskuffer i
pizzaområde og renholdelse af opvaskeområde. Vejledt om
renholdelse af ventilationsfag i kølerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: døre og dørkarme fremstår med ikke glat og
vaskbar overflade. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.Vejledt konkret om
udarbejdelse af vedligeholdelseplan samt vejledt konkret om
løsningsmuligheder for vedligeholdelse af inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: dokumentation for
varemodtagelse, kølopbevaring, sikker opvarmning,
opvarmning og nedkøling fra forrige kontrolbesøg til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: torsk og håndpillet rejer. Ingen
anmærkninger.


