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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet herunder op Varming/varmholdelse,
virksomheden oplyser at buffeten skiftet hver time.
Vejledt konkret om løsnings forslag til overflade temperatur
kontrol af buffet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret: Set
stikprøvevis dokumentation på følgende CCP; Temperatur
kontrol af køl og frys, varemodtagelse,
opvarmning/varmholdes/buffet(3timers reglen) af
fødevareprodukter, udført rengøring, med følgende frekvens;
daglig/ugentlig/månedlig. For perioden 01.11.2018-d.d.-OK
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) Herunder
procedure/faste tidspunkter samt styring af buffet samt kontrol
af buffet.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


