Kontrolrapport

Virksomhed Flyvefisken
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Denne kontrol, dato

Detail 13-12-2019
Adresse Stockflethsvej 12
Postnr/By 8400 Ebeltoft Tidligere kontrol
CVRnr. 20085541 Dato 25.03-2019
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 21.08-2017
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger

sidelafl

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Gennemgaet arbejdsgange

for styring og risiko for listeria ved fremstilling af koldrgget og

varmreget fisk. rgget fisk far holdbarhed pa 5 dage. Vejledt

konkret om at produkter kan betragtes som stabiliserede mod

veekst af listeriabakterier, hvis holdbrheden er maks 5 dage fra

fremstilling til fortaering. Vejledt om at sikre mod kondens i

kglerum.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring i forhold til at

spiseklare fgdevarer er stabiliserede mod veekst af listeria, der

anvendes made basiske og sure renggringsmidler samt

mekanisk renggring som supplement til skumudlagning OK.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i

forhold til listeria-begraensning, vejledt om sikring mod

kondens fra kgleenhed. Der var kanter omkring aflgbskanaler,

hvor gulv ikke var teetsluttende, virksomheden har planlagt

udbedring i januar OK.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret risikoanalyse for

listeria, der fglges branchekode, her er listeria udpeget i

risikoanalyse OK. Der er fastsat under holdbarheder at man

skal fglge mikrobiologiforordningen, dvs. 5 dages til sidste

anvendelse hvis der er er sikret andet i HACCP planen, f.eks.

ved matematisk model.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

3 timer
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



