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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op adskillelse og
håndtering, uden anmærkninger.
Der er ingen isterninger i fryser i uegnede plastikposer.
Opfølgning på indskærpelse; Følgende er konstateret: I
køleskab opbevares stegte kyllingestykker, virksomheden
oplyser at man har stegt kyllingestykkerne kl. 11 og sat dem på
køl kl. 12.00.
Virksomheden nedkøler i mindre portioner.
Vejledt generelt vedrørende regler for nedkøling samt gode
arbejdsgange herfor.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Redskaber og
udstyr ingen anmærkninger.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Gummilister i
koldjomfru, vægge og overflader i køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er ikke bragt i orden. Følgende
er konstateret: Der er ikke dokumenteret nedkøling af
fødevarer, der kunne ikke fremvises dokumentation på dette.
Der er konstateret nedkøling af stegt kylling og ris under
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tilsynet.
Bødeforelæg 5.000 kr. fremsendt.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Varmholdelse er dokumenteret siden sidste tilsyn til d.d. - ingen anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret virksomhedens instruktion af medarbejdere, der håndterer fødevarer.
Det indskærpes, at de personer, der håndterer fødevarer, overvåges og instrueres i fødevarehygiejne, så det står
i rimeligt forhold til det arbejde, de udfører.
Følgende er konstateret: Der er stegt kylling og stegt ris under nedkøling i køleskab, nedkølingsprocessen er ikke
afsluttet. Ansvarlig for virksomheden kan ikke redegøre for nedkølingsprocedurer og han oplyser, at det er ham
der har foretaget nedkøling af kylling.
Virksomheden er vejledt vedrørende regler for nedkøling, samt instruktion af personale.
Virksomheden havde ingen bemærkninger.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages, se klagevejledning på
bagsiden.


