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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret daglig
håndtering af fødevarer, herunder adskillelse og tildækning af
fødevarer hvor dette er nødvendigt for at undgå
kontamineringer af diiverse fødevarer. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask, samt temperaturer i kølefaciliteter. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virkomheden
med inventar, samt procedurer for dette. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
virksomheden med inventar, samt skadedyrssikring af vinduer
og dører. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: at overflader er intakte og vaskbare, unde revner
og afskallninger.
Følgende er konstateret: Der er i grøntrum, et par ting der kan
udbedres.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.

Vejledt generelt om regler på området.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
virksomhedens egenkontrol, herunder varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmning og nedkøling fra sidste
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kontrolbesøg til d.d.. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Konkret vejledt om at virksomheden kan læse på datablade til emballage m.v. om hvilke
fødevarer emballagen kan "tåle".


