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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Sæbe og engangsaftørring ved håndvask.
Følgende er konstateret: I lille køleskab blev der opbevaret
krebsehaler og jomfruhummer ved 4 grader C. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse, da det er en lille mængde. Vejledt
generelt om at fersk fisk og fiskeprodukter skal opbevares ved
max 2grader C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions- og serveringslokale samt kølerum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling i perioden oktober 2019- d.d.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Oste, kød og grøntsager, set faktura.
Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


