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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer i kølefaciliteter i
butik, lager og kølerum samt målte temperaturer. Målt
temperatutr ved fersk fisk er under +2C. Friskhed af frugt og
grønt. Gennemgået procedurer for varemodtagelse. Vejledt om
at holde kølekæden ved opfyldning af letfordærvelige
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Butiksområde med inventar, hylder, kølerum og kølemontre
samt lager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse og opbevaringstemperatur.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram for varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået procedurer for sikring salg af
fødevarer inden for udløb af dato. Stikprøvevist kontrolleret
pålægsvarer, færdige måltids salater, fersk kød og fisk,



REMA 1000

 

 

Elverdamsvej 308

4070  Kirke Hyllinge

39289067

Kontrolrapport

side 2 af 2

28-01-2020

mælkeprodukter, kager, chokolade for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger. Virksomhedens risikooplysninger er opdateret d.d. Kontrolleret ejerforhold via CVR nr. Ingen
anmærkninger.


