
Eurest, Solrød Rådhus

 

Kantine

Solrød Center 1

2680  Solrød Strand

81093628

0
03-02-2020 1
14-01-2019

1
03-10-2017

1
08-05-2015

1
1  
1  
 

1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 10 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse imellem fødevarer under
produktion, opbavring på køl, gennemgået procedurer for
kassering af evt. rester efter servering på buffet og
nedkølings-metoder samt faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Vejledt konkret om tilgængelighed af håndvask, så
affaldsstativer, rulleborde og andet ikke besværliggører
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køle/fryseskabe, lager med
tørvarer og køkken generelt.
Følgende er dog konstateret: udsugning over opvaskemaskine,
har kraftige ansamliger af mørkt støv.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om brug af rengøringplan med fokus på svært
tilgængelige steder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse for: varemodtagelse,
køleopbevaring opvarmning og lejlighedsvis nedkøling, fra aug.
2019 til jan. 2020. Vejledt om regler for at følge egne fastsatte
frekvenser eks. nedkøling er sat til en x ugentlig, der er udført
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tre kontroller på de seks månder der er kontrolleret. Vejledt konkret om tilpasningen af program og frekvenser
til køkkenets produktion.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter, korrekt
cvr-nr. og opdateret risikooplysninger.


