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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i bageri, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og
uden kølekrav samt stikprøvevis kontrolleret
opbevaringstemperatur i køle- og fryseenheder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
vedligeholdelse af gummilister i køle- og fryseenehder. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater på områderne:
Varemodtagelse og opbevaringstemperatur for perioden
september 2019 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden skilter med, at oplysninger om
allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens CVR.nr.


