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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af forskellige fødevaregrupper på køl og frost,
herunder temperatur i køl og frost. Ok
Kontrolleret at der er adgang til hygiejniske håndvaske
faciliteter med sæbe og papir. Ok
Gennemgået proces flow i køkken. Ok
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: På virksomheden
rørmaskine er der produktrester og på virksomhedens
pålægsmaskine er der produktrester. Virksomheden oplyser
under tilsyn at de er ved at foretage rengøring efter services.
Derfor vurderes de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af inventar.
Kontrolleret renholdelse af opvaskemaskine, opvasker område,
kølerum og fryser. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret stikprøvevis
virksomhedens egenkontrol fra oktober 2019 til december
2019 for opbevaring, opvarmning, nedkøling og
varemodtagelse. OK
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


