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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af butik og lager med inventar,
samt under inventar.
Følgende er konstateret: I mælkekøler ses enkelte steder
pletter af formodet skimmel under hylder, i køler med færdige
salater ses gennem huller i bagbeklædning såm hvide
plamager.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om hovedrengøring af svært tilgængelige
steder i kølere evt. ved hjælp af kølemontør.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Hylder i
mælkekøler fremstår med begyndende rust.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrollens gennemførelse og resultater
for varemodtagelse, køle og frysekontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Stikprøvevist kontrolleret ost, pålæg,
færdigretter, kager og knækbrød for holdbarhedsangivelse herunder at dato for ”bedst før” eller ”sidste
anvendelsesdato” ikke er overskredet.


