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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret temperatur i
kølemøbler i produktion og butik med kølepligtige kager og
ingredienser, hygiejnisk håndtering af dej og færdigbagt brød,
virksomhedens gode arbejdsgange for begrænsning af
procesforureningen fx akrylamid/PAH ved fremstilling af
bagværk. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret overflader på gulve, vægge,
udstyr og inventar: Følgende er konstateret: gulvet under
inventar langs vægge i produktionsområdet fremstår snavset.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om
reglerne for rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
indgange i produktionsområdet uden anmærkninger. Vejledt
konkret om løsningsmuligheder for skadedyrsikring i kælder
med melsilo.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol af temperatur under opbevaring i
kølemøbler samt kogning af creme. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på
stikprøvevis udvalgte ingredienser til brød. Ingen
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anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret cvr.nr. og aktiviteter ift. registrering hos Fødevarestyrelsen. Ingen
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret brug af salt tilsat jod: Følgende er konstateret: Bageriet bruger pt.
ikke salt beriget med jod til børd og almindeligt bagværk. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for obligatorisk brug af salt tilsa
jod til brød og almindeligt bagværk.


