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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevare på og udenfor køl, temperatur i køle og
frost faciliteter, gennemgået procedure for grønt skylning samt
procedure for sous vide, koldrøgnings procedure herunder
saltning og indfrysning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder produktbærende overflader, ovn samt øvrigt
produktionsudstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken
samt øvrige lager og produktions lokaler.
Vejledt generelt om regler for vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for Opbevaring,
varemodtagelse samt varmebehandling.
Kontrolleret: Nedkøling procedure og dokumentation.
Følgende er konstateret: Virksomheden har enkelte
nedkølinger der ikke overholder 3 timers nedkøling. Der er ikke
udarbejdet en risikoanalyse for indfrysning af fisk der skal
tilvirkes råt.
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Forholdene vurderes som bagatelagtige overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


