
&tradition A/S

 

 

Kronprinsessegade 4

1306  København K

18169304

24-01-2020 1
28-08-2019

1
27-06-2018

11  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Temperaturer i køleinventar
samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. Procedure for nedkøling
af mindre portioner æblekompot. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområder i cafe og i kælderen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Produktionsområder i cafe og i
kælderen. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Risikoanalyse. Virksomhedens dokumentation
af egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring,
varemodtagelse, opvarmning er kontrolleret for slutningen af
2019 til januar 2020. Følgende er konstateret: Virksomheden
har udarbejdet risikoanalyse for nedkøling. Der nedkøles pt.
mindre mængder æblekompot og sprødt kyllingeskind.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt om regler for
dokumentation.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Kontrolrapporten er ophængt på bagvæggen ved baren. Vejledt
konkret om regler for ophæning af kontrolrapport. Forholdet
vurderes som en bagatelagtig overtrædelse.


