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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Virksomheden har redegjort for procedurer ved produktion af
kogte, nedkølede og emballerede rejer.
Procedure for oplagring.
Adgang til håndvask samt faciliteter for hygiejnisk vask og
aftørring.
Virksomheden anvender godkendt desinfektionsmiddel.
Mikrobiologisk kriterium: Dokumentation for analyseresultat af
maj 2019.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Lastrum og koger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Vedligehold af lastrum og koger.
Procedure for kalibrering af termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varmebehandling, nedkøling og opbevaringstemperatur,
perioden okt 2019 - feb 2020.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Autorisationen er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Arbejdshandsker er egnet til kontakt med fødevarer.
Der anvendes egnede poser til emballering af rejer.


