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Virksomheden er vejledt generelt om fødevarekontrol,
egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af
virksomheden, krydsforurening, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed ved import og
samhandel, registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mobil bar. Procedurer og adfærd
vedrørende personlig hygiejne, herunder hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, virksomheden
anvender mobilhåndvask. egnet og rent arbejdstøj samt
hygiejnisk håndtering og opbevaring af arbejdstøj og private
genstande. Virksomheden har garderobe særskilt med
arbejdstøj toiletter. Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på stort åben lager og
kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Mobil
bar, køleskabe, reol med drikkevarer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Mobil bar, køleskabe/kølerum. Virksomheden
har bestilt nye mobil håndvaske, ind til de kommer hjem,
anvender de rullebord med vask i med både kold og varmt
vand i.
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Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set virksomhedens risikoanalyse ud
fra virksomheden aktiviteter fx. ccp for varemodtagelse, opbevaring af kølepligtige fødevarer. Virksomheden
anvender elektroniske egenkontrol.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


