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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne under oplagring og produktion
samt virksomhedens mundtlige procedure for for
kvalitetssikring af råvarer og modtagelser heraf. Ydermere
gennemgået virksomhedens mundtlige procedure for
fermentering, omstigning og alkoholbestemmelse af mjød.
Desuden gennemgået procedure for hindring af
krydskontaminering af allergener i processen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Periodevis rengøring af produktionslokaler og
procedure for rengøring af træfade.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel vedligeholdelse af produktionslokale
og lagringslokale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse mht. kemis
forurening ved brug af rengørings og desinfiktionsmidler.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret: Mærkning
af Mjød nr 7 med nettoindhold, alk. i % vol., batchnummer og
producent. Ingen anmærkning.
Virksomheden har produceret en mjød for anden
virksomheden, hvor malt indgår som smagsgiver bunden at
denne er fremhævet eller oplyst som allergen. Virksomheden
oplyste, at de omgående tager kontakt til den anden
virksomhed, for at høre om de allerede har startet salget.
Vejledt generelt om regler for mærkning med allergener.
Godkendelser m.v.: Følgende er konstateret: Registrering er
dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret brug af tilsætningsstoffer.
Virksomheden oplyser, at de ikke anvender tilsætningsstoffer.


