Kontrolrapport

Virksomhed @lsted Kro & Hotel ApS
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Denne kontrol, dato

06-03-2020
Adresse Hovedgaden 16
Postnr/By 3310 @lsted Tidligere kontrol
CVRnr. 63671517 bato 18-09-2019
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering 1 Dato 25.06-2018

Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol
Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne 1
Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[X] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol
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Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmeaerkninger: Arbejdsgange og adfeerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder forholdsregler nar

kekkenpersonale er baerer af sygdom eller har plejet syge

familiemedlemmer med symptomer pa norovirus

(roskildesyge), arbejdsgange for “nulstilling” af kpkken,

hygiejniske handvaskearbejdsgange og handvaskeforhold,

egnet og rent arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og

ropbevaring af arbejdstgj og private genstande. Ydet generel

vejledning om norovirus ved gennemgang og udlevering af

faktaark. Ydet generel vejledning om ”nulstilling” af kgkken.

Ydet generel vejledning om at hepatitis A (smitsom

leverbetaendelse) ogsa er virus der kan smitte via fgdevarer.

Vejledt generelt om krav til procedurer og adfaerd vedrgrende

personlig hygiejne, herunder

1) at man ikke ma arbejde med fgdevarer, nar man lider af en

sygdom f.eks. Roskildesyge, der kan overfgres til fédevarer og

derved give anledning til fadevarebaren sygdom hos

forbrugerne,

2) at det anbefales at man venter med at handtere fgdevarer til

man har vaeret symptomfri i mindst to dggn,
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1 time 30 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Postnr/By 3310 @lsted
CVR-nr. 63671517

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

3) at man skal vaere szerligt opmaerksom pa handhygiejne, nar man har plejet bgrn/bekendte med opkast/diarré

4) at man er iklaedt egnet og rent arbejdstgj

5) at det er virksomhedens ansvar, at arbejdstgjet er rent og uden risiko for at forurene fgdevarer og omgivelser,

uanset om det vaskes og opbevares i virksomheden eller privat hos medarbejderne.

Hygiejne: Renggring: Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Kontrol af muntlige arbejdsgange for

renggring. hvor og hvordan der renggres og renggringsfrekvens. Endvidere har virksomheden ved tilsynet givet

en fyldesggrende redeggrelse for brug af desinfektionsmiddel.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Medarbejdernes viden om, og instruktion i

fedevarehygiejne, herunder om smitteveje for fadevarebarne sygdomme.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Instruktion af medarbejdere, herunder ogsa vikarer, i personlig

hygiejne; sarligt med hensyn til smitte med, og symptomer pa, norovirus (roskildesyge), herunder

smittemuligheder til fgdevareproduktion via medarbejderes syge familiemedlemmer, samt pligt til informering

af virksomhedsansvarlig ved fgdevarebarne sygdomme. Interview af medarbejder i kekken om kendskab til

symptomer og smittemuligheder med norovirus (roskildesyge).
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