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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer og adfærd vedrørende
personlig hygiejne, herunder forholdsregler ved sygdom eller
bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet, hygiejniske
håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet og rent
arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Kontrolleret opbevaringstemperaturer i kølerum og frostrum
samt køleskabe og diske, ingen bemærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilberedningsområder og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation fro
udført kontrol ved varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmning samt årlig revision fra 1. januar 2020 til d.d. ingen
bemærkninger
Kontrolleret: Mundtlige egenkontrol procedure for
langstidstegning ved lav temperatur.
Følgende er konstateret: Virksomheden steger for brunede
hele kød stykker i lang tid ca. 18 timer
ved lav temperatur 54grader og har ikke en skriftlig
risikoanalyse herfor
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne fro skriftlig risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


