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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Set opbevaring, adskillelse og tildækning af fødevarer på køl og
frost. Gennemgået proceedurer ved nedkølin af større
mængder. Vejledt konkret om at nedkøling altid bør foregå i
gastrobakker. Målt temperatur i varmholdt leverpostej til 47
grader. Der er stadig 25 min tilbage inden produktet bør
kasseres indenfor 3 timers reglen. Gennemgået procedurer for
håndtering af produkter til salatbar. Der anvendes pølser, der
er opvarmede men ikke nedkølede. Pølserne blev straks sat på
frost til nedkøling
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontolleret: Set generel
rengøring af inventar og udstyr, herunder rengøring af
underliggende inventar i tilvirkelokale. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for
varemodtagelse, opbevaring på køl samt opvarmning og
nedkøling i januar måned
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


