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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Godkendelse af anvendte
desinfektionsmidler, faciliteter til hygiejnsik håndvask,
opbevaring af fødevare på og udenfor køl, procedur for at
undgå carry over af allergener, temperatur i køle faciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder produktbærende overflader, kølerum herunder gulv
og blæser, bar herunder gulv og vægge.
Ydet generl vejledning om frekvens for renguring af beholderer
under tilvirkningsbord.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken herunder gulv, vægge og loft.
Virksomhedne meddeler der er opsat ny køle kompresseor og
at der mangler mindre skadedyrsikring af væg ved loft.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse varemodtagelse,
opbevaring, nedkøling og varmebehandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
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virksomhedens aktiviteter.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Engangshandsker.


