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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret, at der er
temperaturregulerede håndterings- og opbevaringsforhold af
tilstrækkelig kapacitet til, at fødevarer kan holdes ved en
passende temperatur, og indrettet således at temperaturen kan
overvåges og registreres. Det er Fødevarestyrelsens vurdering,
at kølekapaciteten er udnyttet fuldt ud. Dette kan give
udfordringer ved nedkøling af fødevarer samt ved opbevaring
af eksempelvis fersk kød og fisk som kræver max. 2 °C.
Virksomheden oplyser, at der følges op herpå. Emballering af
fødevarer på køl er kontrolleret uden anmærkninger.
Procedurer ved nedkøling af fødevarer er kontrolleret.
Virksomheden redegjorde for brug af is og kold vand til
nedkøling, inden slutnedkøling i køleskab. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring i køleskabe, fryseskab, emfang over
ovn, melspande samt under og bag udstyr og inventar i køkken.
Rengøring af køleskab og opvaskemaskine indvendig i
opvaskekøkken.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkøling,
genopvarmning og årlig revision af egenkontrollen for perioden
fra den 1. september 2019 til dags dato. Ingen anmærkninger.
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Set procedurer i egenkontrollen for uddannelse/instruktion af nyt personale samt procedurer for køleopbevaring
af fødevarer uden anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Registrering er dækkende for virksomhedens
aktiviteter, risikoaktiviteter, kontaktoplysninger og korrekt CVR nr.


