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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder temperatur, tildækning og adskillelse
under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask og tørring
af hænder.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring og vedligeholdelse af butik med
inventar og lagret.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: lagret.
Vejledt om evt. om at sætte fejeliste på bagdøren ud til trappe
opgangen.
Virksomhedens egenkontrol: Drøftet gode arbejdsgange i
forhold håndhygiejne og allergener.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket. Vejledt om ophængning af
kontrolrapport eller kontrolinformations blanket og at linke til
kontrolrapport på FVST.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mærkning af emballageret fødevare med
allergerne ingredienser.


