Kontrolrapport

Virksomhed Catering Danmark Aps Tilst

detail

Adresse True Mgllevej 4
Postnr/By 8381 Tilst
CVR-nr. 17089234

Q "’.
| ELITE |
Denne kontrol, dato

21-11-2019 @

Tidligere kontrol
Dato 97-10-2019

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Renggring 1
Vedligeholdelse 1

Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport

Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbader
4

@ Badeforlaeg, politianm., karantaene,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite (oY Ingen anmaerkninger pa de seneste
4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinaer kontrol [ ] Kontrolkampagne
[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 18-10-2018

Dato 0g-11-2018 @

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse

med mistanke om sygdom.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

procedurer for handtering af fgdevarer i forbindelse med de

retter der er produceret og serveret fra den leverede menu.

Ingen anmaerkninger.

Gennemgaet ravarer anvendt til de retter der blev leveret til
kunden. Set pa, pesto, kyllingekgd, oksefillet , porchetta.

Gennemgaet handtering af disse ravarer, ok. Gennemgaet

procedurer for skylning af babyblade, uden anmaerkninger.

Procedurer for optgning og opbevaring af ravarer. Gennemgaet

procedurer for tilberedning af fedevarer herunder opvarmning,

nedkgling og opbevaring pa kel og frost. Procedurer for

pakning og varmeholdelse i termokasser. Ingen anmaerkninger.

Gennemgaet virksomhedens oplysninger til kunden om

hdndtering af maden efter modtagelse, ok.

Kontrolleret adskillelse af handtering af ra kgd, kolde retter og

varmebehandlede retter og set at virksomheden har et

funktionsdygtigt termometer. Ingen anmeaerknninger.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Procedurer og

adfaerd vedrgrende personlig hygiejne, herunder forholdsregler

ved sygdom eller beerere af sygdom blandt kgkkenpersonalet,

hygiejniske handvaskeprocedurer og handvaskeforhold, egnet

m; Miljg- og Fedevareministeriet
- [@devarestyrelsen

3 timer 30 min.
Kontrollens varighed

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « Tif #45 72 27 69 00 » wwwivst.dk Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Catering Danmark Aps Tilst

detail
Adresse  True Mgllevej 4
Postnr/By 8381 Tilst
CVR-nr. 17089234

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

og rent arbejdstgj samt hygiejnisk handtering og opbevaring af arbejdstgj og private genstande.

Virksomhedens indretning og forhold omkring placering af toilet. Der er ikke direkte adgang fra toiletterne til

lokaler, hvor der handteres fgdevarer, ok.

Kontrolleret virksomhedens procedure i forbindelse med underretning af fédevarestyrelsen ved mistanke om

salg af farlige fgdevarer. Virksomheden har underrettet fgdevarestyrelsen. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret procedurer for renholdelse og desinfektion. Fglgende er konstateret:

virksomheden har ikke faste procedurer for desinfektion af relevante overflader. Forholdet vurderes under de

foreliggende omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om virtigheden af desinfektion

og om korrekt anvendelse af desinfektionsmiddel.

Fglgende er kontrolleret uden anmeerkninger: Arbejdsgange for renggring af servise og udstyr

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Skadedyrssikring af virksomhedens

lokaler.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse

omhandlende person hygiejne.

Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemfgrelse

og resultater for opbevaringstemperatur pa kgl og opvarmning og nedkgling, transport af kolde og varme retter i
perioden fra d. 13.-22. november 2019.

Der er optaget fotodokumentation under tilsynet.

Det er Fgdevarestyrelsens vurdering at der ikke er en sammenhang mellem sygdomsudbrud og indtagelse af

mad leveret fra virksomheden.

+ 21-11-2019
(&2) Milje- og Fadevareministeriet Dato
— Fadevarestyrelsen
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