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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Godkendelse af anvendte
desinfektionsmidler, faciliteter til vask af hænder samt opvask
og produktionsvask, procedure for røgning af fisk samt
adskilldelse af rå og tilberede fødevare, temperatur i køle og
frost faciliteter samt fisk der fremstår veliset.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirknings og salgslokale herunder gulv, vægge samt
opvaskemaskine og salgsdisk.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktbærende overflader samt køle faciliteter. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af
egenkontrollens gennemførelse og resultater for opbevaring,
nedkøling, varmebehandling varemodtagelse samt røgning.
Kontrolleret: Risikoanalyse. .
Følgende er konstateret: Virksomhedens risikoanalyse er ikke
udarbejdet for alle virksomhedens aktiviteter, Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
bagatelagtig overtrædelse.
Ydet konkret vejledning i udarbejdelse af yderligere
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risikoanalyse.
Vejledt konkret om også at udarbejde en risikoanalyse for vandforsyning da virksomheden ikke er tilsluttet
offentlig drikkevandsforsyning men får vand i stor beholder leverer af havnen. Virksomheden holder stationært
på havnen og virksomheden meddeler den ikke flyttes dagligt. Vejledt konkret om mulighed for udtagning af
vandprøve i vognens vandhane. Alternativt kan virksomheden tilsluttes offentlig vandforsyning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende. Skiltning med information om allergene ingredienser.
Kontrolleret sporbarhed på kulmulefilet. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, offentliggørelse af
kontrolrapporter/kontrolresume, egenkontrol og risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
krydsforurening, mikrobiologi/mikrobiologiske kriterier, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af
særlige råvarer, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx i
reklamemateriale, registrering fx ved import og eksport, samhandel, økologi, registrering ved væsentligt
ændrede aktiviteter samt rekvireret vejledning og forhåndsgodkendelse.


