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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køl og frost.
Virksomheden satte fødevarer på frost eller køl lige efter
varemodtagelsen. Der er sæbe og engangspapir, koldt og varmt
vand ved håndvask i pizzeria. Der stod et bord med tildækkede
pizzadej foran håndvasken. Virksomheden er konkret vejledt
om håndvasken skal være let tilgængelig.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokaler og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af pizzeria
og lager. Der er enkelte hyldekanter, der fremstod med ru
overflade. Der er et mindre sted på gulv i pizzeria ved baren,
hvor gulv sidder løs. Virksomheden er vejledt om regel for
vedligeholdelse, og oplyser, man vil ordne det. OK.
Kontrolleret at indsticktermometer, der anvendes til måling af
fødevarer er vedligeholdt. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse. Vejledt om tilføjelse af blanket nr. 8 (bagning) og
nr. 11 (tilberedning uden opvarmning). Kontrolleret
dokumentation for opvarmning, nedkøling og temperaturer.
Konstateret: Disse er ikke dokumenteret efter en fast frekvens.
Sidste dokumentation er fra marts og april.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse. Udleveret et nyt eksempel på egenkontrol fra FVST. Her kan virksomheden
skrive de faste frekvens. Vejledt om hvad der er relevante at dokumenteret i egenkontrollen.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. Konstateret:
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


