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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur på køl, hygiejniske håndvaske faciliteter
samt gennemgået procedure for tilberedning af kager mm.,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af køkken inkl.
inventar i salgsområde og i kælder samt gennemgået
procedure for rengøring og desinficering inden produktion i
køkken, hvor gæster har adgang, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
køkken i salgsområde og i kælder, ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser, at de er ved at færdiggøre lokaler og vil
behandle væg ved køkkenbord i salgsområde, så den fremstår
glat, vaskbar og ikke-fugt absorberende. Vejledt om at huller
omkring rørføring i garderobeområde (som er i åben
forbindelse med køkken i kælder) bliver lukket af i forhold til
skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og
egenkontrolprogram er dækkende for virksomhedens
aktiviteter på nuværende tidspunkt.
Ved kontrolbesøget har virksomheden fået
starthjælpsvejledning om fødevarekontrol, egenkontrol og
risikovurdering, hygiejne, indretning af virksomheden,
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krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx i
reklamemateriale, økologi og registrering ved væsentligt ændrede aktiviteter.


